


À la médiathèque Jean-Prévost

MISSION [4] POSSIBLE : 24H POUR METTRE LES PIEDS DANS LE PLAT ! 

Pour cette 4e édition, ce festival, alliant culture et sciences, fera la part belle à l’alimentation 
et ses enjeux. Un programme aux petits oignons à déguster vendredi 15 et samedi 16 
novembre prochain. Sous le parrainage de Christophe Marguin, Chef cuisinier et Président 
des Toques Blanches Lyonnaises.
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VEND 15/11 - À PARTIR DE 19H

SAM 16/11 - DE 10H A 18H – Pour tous, petits et grands.

... ET DÈS LE 9 OCTOBRE

INFOS ET INSCRIPTION 
www.culture-mediatheques.ville-bron.fr

SAM 16/11 A 11H, 14H ET 16H30

GRAND ENTRETIEN AVEC LE CHEF GUILLAUME GOMEZ

DES TABLES RONDES

Chef du Palais de l’Élysée, aujourd’hui représentant personnel du Président de la République 
auprès des acteurs de la gastronomie, de l’alimentation et des arts culinaires, ambassadeur 
pour la gastronomie française... Il vous parlera de son parcours, de ses rencontres, de son 
expérience et des enjeux autour de l’alimentation.

Marché de producteurs, ateliers, démonstrations, jeux, discussions, podcasts, expositions, 
chasse au trésor, dédicaces… et dégustations !

Avec :
Les Toques Blanches : association de grandes figures de la cuisine lyonnaise
Mais aussi : Jérôme et Lucile Clavel (agriculteurs), Emmanuelle Tchoukriel (illustratrice),  
Planète Sciences, Récup & Gamelles, Aremacs, Les Savants Fous, l’AMAP, le centre aéré de Bron, 
la Librairie de l’Hôtel de ville de Bron…

• Deux expositions sur le microbiote et la digestion cohabiteront. Par Eurék’Alès et l’Inserm
• Pendant les vacances de la Toussaint : des animations...
• À partir du 14/11 à 17h

Un cycle de conférences sur les enjeux sociétaux de l’alimentation.  
En partenariat avec l’Université Tous Âges (Université Lyon 2)

Des professionnels de la santé, des chercheurs en épidémiologie, économie, sociologie, 
histoire, sciences du langage, des chefs cuisiniers... échangeront leurs points de vue  
lors de tables rondes traitant l’alimentation de trois points de vue : l’impact sur la santé,  
la transition alimentaire et la culture du repas.

DES ENTRETIENS 

DES ANIMATIONS 


